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Justine utilise seulement des produits frais et “fait maison”, 
sélectionne ses fournisseurs avec soin,

et travaillE essentiellement avec des viandes, poissons et légumes français. 

desserts
mousse au chocolat 9
abricots secs, pistaches

tiramisu 8

panna cotta vanillée 8
fruits de saison

baba au rhum 9
crème fouettée

Delizia 8
pizza nocciolata, poires et pistaches
 
affogato 6
boule vanille, amaretto, café

Salades
Salade justine 16
mesclun de salades, lentilles, 
avocat, feta, oignons frits

Salade Caesar 16
salade romaine, émincé de poulet 
pané, oeuf bio, parmesan, croûtons et 
sauce CAEsar

Entrées
soupe de MAÏS 8
feta, zaatar

oeufs mayonnaise  6
oeufs de hareng fumés, croûtons 

salade romaine, sauce caesar, 6
parmesan, noix caramélisées

courges à la braise   9
butternut, potimarron, feta, ail 
confit, coriandre

betteraves rôties  9
stracciatella, jus d’herbes

Pour l’apéro
OLIVEs granata et parmesan  6
D.O.P 24 mois
 
pimientos de padrÓn  9
ail confit et fleur de sel

pastrami DE BOEUF maison 12
pickles d’oignons et graines de 
moutarde

Burrata huile d’olive extra vierge 10 
+ filets d’anchois de cetAra +2

tarama maison 8
oeufs de cabillaud fumés, 
ZEST DE CITRON

zepolli  9
beignets de pomme de terre au 
gorgonzola

à côté
Frites au zaatar 5

Mesclun de salades 4
huile d’olive, citron

purée de pomme de terre 5

LÉGUMES de saison  6

Plats
bavette d’aloyau grillée* 19
sauce chimichurri, mesclun de salades,
frites au zaatar

saucisse au couteau grillée* 16
jus de viande, purée de pommes de terre

cÔte de boeuf à partager* 62
sauce chimichurri
2 garnitures au choix

gratin de pâtes ziti* 15
sauce tomate et provola fumée, 
servi avec un mesclun de salades 

escalope milanaise 22
linguine fraîches au parmesan

FILET DE BAR 24
BOULGOUR, courges grillées, potimarron en 
pickles, oignons rouges, citron vert 

poulpe grillé* 28
pommes grenaille, coulis d’epinard, 
citron confit, coriandre  

Risotto au cresson 16
portobello, copeaux de parmesan
 

*CUISSON AU BARBECUE ET AU FEU DE BOIS

Menu enfant 12
jusqu’à 8 ans

boisson 
+

Petite pizza margherita
ou

linguine au jambon
ou

blancs de POUlet pané, frites 
+

Glace vanille 

focaccias
Classica  4
origan, huile d’olive vierge

justine 6
OliveS, tomates séchées, feta, 
oignons, origan 

tartufo 6
crème de truffe d’été et mozzarella
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notre pâte à pizza est réalisée et travaillée selon la tradition napolitaine 

dans le respect des règles de maturation. Nos ingrédients sont majoritairement italiens 

certifiés d.o.p. (denominazione d’origine protetta) et p.s.f. (presidio slow food).

pizza au four à bois
la pizza è la vita 

suppléments
1€

jaune d’Oeuf miroir
oignons

piment vert
câpres

ail mariné

2€
champignons

Artichaut
courgette
aubergine

poivron rouge
olives NOIRES

3€
NDUJA

gorgonzola D.O.P.
provola (mozzarella fumée) 

brie
 anchois

mozzarella

4€
Jambon blanc rostello

Spianata calabra
speck artisanal

bresaola
PEPPERONI

thon

Margherita D.O.P 13
SAUCE Tomate San Marzano D.O.P., Mozzarella fior di latte, 
basilic frais

Marinara 11
SAUCE Tomate San Marzano D.O.P., ail MARINÉ À L’huile d’olive 
extra vierge, origan, basilic frais

Calzone 13
sauce tomate San Marzano D.O.P., Mozzarella fior di latte, 
basilic frais

Cheesus christ 16
crème de mascarpone, Mozzarella fior di latte, GORGONZOLA 
D.O.P., Brie, provola FUMÉE, GRANA PADANO, BASILIC FRAIS

Prosciutto et funghi 16
SAUCE Tomate San Marzano D.O.P, Mozzarella fior di latte, 
jambon blanc rostello, champignons, basilic frais

polpetta 17
Sauce tomate san marzano, Mozzarella FIOR DI LATTE, 
Boulettes de veau (pignons de pin, parmesan, persil), 
oignons rouges, origan, basilic frais 

brooklyn  16
SAUCE TOMATE SAN MARZANO D.O.P., Mozzarella FIOR DI LATTE, 
PEPPERONI, ORIGAN, basilic frais

SPECKIALE 17
Sauce tomate san marzano, brie, spEck artisanal, origan, 
oignons rouges, basilic frais 

justine 17
crème de mascarpone, Mozzarella fior di latte, POIRE, 
GORGONZOLA D.O.P., speck artisanal, basilic frais

Tripletta  17
SAUCE Tomate San Marzano D.O.P., Mozzarella fior di latte, 
spianata calabra (saucisson pimenté), piment vert, ‘nduja  
di Spilinga (rillette de porc piquante), basilic frais

Bresaola 18
crème de mascarpone, Mozzarella fior di latte, mesclun de 
salade, bresaola, tomates SÉCHÉES, copeaux de parmesan 
D.O.P, basilic frais

Tartufo speck 18 
Crème de truffe d’été, Mozzarella fior di latte, Speck 
artisanal, basilic frais

Tartufo carciofi 18 
Crème de truffe d’été, Mozzarella fior di latte, artichauTs 
marinés, champignons, basilic frais

napoli 15
Sauce tomate San Marzano DOP, olives NOIRES, CÂPRES P.S.F., 
filets d’anchois de Cetara, basilic frais

tonnara 15
sauce tomate san marzano D.O.P., filet de thon de cetara, 
oignons rouges, olives NOIRES, origan, basilic frais

Vegetariana 16
crème de mascarpone, Mozzarella fior di latte, courgette, 
aubergine, poivron, coeur d’artichaut, TOMATES SÉCHÉES, 
OIGNONS ROUGES, basilic


